
MENU ENFANT - 10,00 €
 Jambon ou Tenders

Pâtes, emmental, ketchup 
Glace ou Pom’potes

Vanille, Café de Comlobie, Caramel aux éclats de caramel, Oréo, Chocolat au lait, 
Chocolat blanc, Fraises, Barba papa, Rhum raisins, Framboise, Fruits de la passion, Citron BIO

PLATS - 17.50 €
PAVÉ DE SAUMON , accompagnés de riz et poêlée de légumes 
CARBONADE FLAMANDE  origine France, gratin dauphinois et pôelée de légumes 
TAJINE DE POULET ou VÉGÉ , semoule 
SOURIS D’AGNEAU au jus de thym, gratin dauphinois et poêlée de légumes -Suppl. 1 €

SALADES - 14,50 €
LA CHÈVRE
salade, tomates ,mélange de crudités, cubes
d’emmental, croûtons, noix, toasts au chèvre
chaud. 
LA CH’TI
salade, tomates ,mélange de crudités, cubes
d’emmental, croûtons, noix, toasts au
maroilles chauds. 
LA CÉSAR
salade, tomates ,mélange de crudités, cubes
d’emmental, croûtons, noix, Tenders.
LA VÉGÉ  - 12,50 €
salade, tomates ,mélange de crudités, cubes
d’emmental, croûtons, noix.

CARTE 
LES TARTES & QUICHES - 8.60 €
Accompagnées de salade
Tarte au Maroilles
Quiche Lorraine
Tarte Chèvre, tomates
Tarte saumon
LES BAGNATS - 4.50 €
Jambon
Thon 
Pesto, tomates fraîches, mozzarella

PIERRE AUVENTE
Glace caramel, café, vanille, crème fouettée, caramel 
LA QUINTA DES DÉLICES
Glace au chocolat blanc, Rhum raisins, sorbet citron, crème fouettée, caramel
LES TERRASSES DE LA MÉDITERRANÉE
Glace fruits de la passion, Oréo, sorbet citron, coulis de fruits, crème fouettée 
LOUKOUM JARDIN
Sorbet framboise, Fraise, Chocolat blanc, crème fouettée, caramel COUPE BIO
MOSAÏC
Glace framboise, fruit de la passion, citron 

LES COUPES DE GLACES - 7,90 €

Cassonade ou sucre 
Nutella, miel ou confiture + 0,50 €
Gourmande (nuttella, chantilly, glace) - 5,90 €

LES CRÊPES / GAUFRES - 3.90
Chantilly, Nutella, Miel, Confiture
SUPPLÉMENT - 0,50 €

LE POKE BOWL - 10,00 €
salade, tomates ,mélange de crudités, 
cubes d’emmental, croûtons, noix, Tenders.

LES GLACES & SORBETS

COUPE OU CORNET 
1 Boule - 2,90 €

2 Boules - 4,90 €
3 Boules  - 7,00 €



Eau de source Cristaline 50 cl - 1,50 €
Eau minérale Villers 1l
Perrier 33cl
Limonade BIO 33cl
Schweppes Tonic 25cl
Schweppes Agrumes 25cl
Oasis 25cl
Fuzetea Pêche  20cl
Orangina 25cl
Coca cola zéro 33cl
Coca cola Original 33cl
Kombuchas 33cl Citron Gingembre - 4,70€

LE JARDIN TISSÉ
(Pisang, vodka, jus d’orange) 
l’ÎLE AFRICA
(Rhum, jus ananas, lait de coco) 

Poire 
Get 27
Calvados 
Vieille Prune 
Mandarine Impériale 38°

violette, citron, fraise, grenadine,
menthe, fleur de sureau

COCKTAILS ALCOOLISÉES - 7,00 €

DIGESTIFS - 4,90 €

SUPPLÉMENT SIROP - 0,40 €

LES VINS 25CL - 4,50 €

CARTE DES BOISSONS

Gin 4cl
Suze 6cl 
Baileys 6cl 
Ricard 4cl
Porto 6cl
Vodka Absolut 4cl
Martini Blanc ou Rouge 6cl 
Whisky JB 4cl 
Whisky Chivas 4cl 7,50 €
Kir vin blanc 13cl - 3,50 €

APERITIFS - 5,00 €

La bonne blonde sans alcool 
Moulins d’Ascq Blanche BIO 5°
Moulins d’Ascq Blonde BIO 6,2°
Leffe Blonde d’Abbaye 6,6°
Orval 7,5°
Anosteké Blonde 8°
Paix Dieux Triple 10° -6,90 €

LES BIÈRES 33 CL - 4,70 €

LES BIÈRES 75 CL - 9,50 €
Moulins d’Ascq Blonde BIO 6,2°
Anosteké Blonde 8°
Saison Dupont BIO 5,5°

LES BULLES & CHAMPAGNE 75 CL
Blanc de Blancs Brut - 14,00 €
Cidre Brut BIO  - 9,90 €  
Champagne Brut - 29,90 €

Rosé Cellier des Dauphins Méditerrané
IGP 13°
Rouge Cellier des Dauphins
Méditerrané IGP 13,5°

LES VINS 37,5 CL – 15,00 €
Rosé  La Santonniére Côtes-de-
Provence BIO 13°
Rouge Saint-Emilion Grand Barrail
Larose 13°

LES VINS 75 CL
Blanc Anjou Chenin 12,5°- 15,90 €
Rosé St chinian 12,5° - 10,00€
Rosé Côtes-de-Provence BIO 13°- 21,50 €
Rouge Côtes de Blaye  – 15,00 €

LES BOISSONS FRAICHES – 3,00 €

LES JUS - 3,00 €
Jus d’orange 20cl 
Jus de pomme des Weppes 25cl 
Jus de pomme poire des Weppes 25cl 
Jus de pomme Framboise des Weppes 25cl 

LES BOISSONS CHAUDES - 2,50 €
Café Solidaire BIO & Equitable
Cappuccino ou Cappuccino noisette
Latte Macchiato
Chocolat chaud
Thé Richard 

RAIN GARDEN (jus d’ananas, coco)
LE JARDIN DU DRAGON 
(jus de fruits exotique, grenadine)

COCKTAILS SANS ALCOOLS - 4,50 €

LES ENCAS
Chips 145G - 2,60 €
Chips 45G - 1,60 €


